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ซาลาเปาหมูแดงอบ Char Siew Bao
ซาลาเปาอบไส้หมูแดงแบบฉบับจากฮ่องกง
แป้งซาลาเปานุ่มๆ กับไส้หมูแดง
มีด้วยกันทั้งหมด 2 หน้า หน้าเนย และน้ำตาล
สอนตั้งแต่ทำแป้ง, เทคนิคการโรยน้ำตาล
ให้เยิ้มเหมือนลาวา

พายหมูแดง Char Siu Pie
สอนทำตั้งแต่ทำไส้หมูแดง วิธีพับแป้ง 
วิธีการห่อแบบต่างๆ วิธีการอบให้แผ่นมีความ
กรอบ และฟูขึ้นเป็นชั้นๆ

หลักสูตร 3
พายหมูแดง & ซาลาเปาหมูแดงอบ 

เรียน 3 คอร์ส 
ลดไปเลย 1,500 บาท 
เรียนหลักสูตร 5 คอร์ส
ลดเพิ่มอีก 
3,000 บาท
สมัครเลย
 

หลักสูตร 1 

ซาลาเปา BUN
เรียนการทำซาลาเปา 4 ไส้ เรียน
ตั้งแต่การผสมแป้งหมักแป้ง และ
การทำไส้ทั้ง 4 ไส้ ซึ่งจะได้ทำทุกขั้น
ตอน ไม่ว่าจะเป็นการทำน้ำมันหอม
เจียว วิธีการล้างหมู โดยไส้ที่เรียนใน
คราสนี้จะมี ไส้ลาวา, เผือก, หมูสับ
และ หมูแดง

ไข่หงส์ &ขนมลูกไก่ & เผือกทอด Deep 
Fried Taro , Fried Dumpling , Sesame
Balls
สอนทั้งการทำแป้งสด และการทำไส้ ซึ่งจะทำไส้
ทั้งหมด 2 ไส้ด้วยกันคือ ไส้ครีม และไส้เค็ม
ก๋วยเตี๋ยวหลอด Rice Noodle Roll
สอนการหมักไส้กุ้งให้มีความเด้ง พร้อมน้ำซอสราด
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CHINESE DiM sum CUISINE

ซาลาเปา
หลักสูตร 2 

ฮะเก๋า & เสี่ยวหลงเปา 
ฮะเก๋า Ha Gao
สอนการทำฮะเก๋าแบบแป้งสด พร้อมวิธิการห่อทั้งหมด 
3 แบบ 
เสี่ยวหลงเปา  Xiao Long Bao
เทคนิคการห่อน้ำซุปร้อน ๆ การจับจีบ และการนึ่ง

หลักสูตร 4 

ขนมจีบ ฟองเต้าหู้ และหมูม้วนส่าหร่าย Shrimp 
Dumpling, Seaweed Shumai and Tofu Wrap
สอนตั้งแต่การหมักหมู เทคนิคการทำไส้ขนมจีบสไตร์ฮ่องกง วิธีทำให้ไส้
หมูมีความเด้ง เทคนิคห่อหมูม้วนส่าหร่าย และห่อฟองเต้าหู้ พร้อมทำซอส

ขนมจีบและหมูม้วนสาหร่าย & 
 ฟองเต้าหู้ และไช้เถ่าก้วย

หลักสูตร 5
ไข่หงส์ & ขนมลูกไก่ & 
เผือกทอด & ก๋วยเตี๋ยวหลอด
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ไช้เถ่าก้วย Radish Cake 
สอนวิธีการทำไส้และการทำแป้งทั้งแบบทอด และแบบนึ่งสอนทำทุกขั้น
ตอน ตั้งแต่การผสมแป้ง


